alimentaria

PROGRAMA GASTRONOMICO

3

Saldn La Pinta, Hotel Dominican Fiesta

10:00 Cocoa Flavors.
¢ Chef Carlos Estévez
3-00 bm Una Vista al Agro vy el » Rafael Nazario - Cluster Barahona
;'L[’)EEVES L Movimiento Slow Food. « Jesus Moreno - Macadamia La Loma
JUNIO ¢ Chef Isabel Loaces
4:30- Extasiada en la
550 s | MemiEne, Chef Roxanna Fondeur
6:00 pm | Dominicana en bocado. ¢ Chef Andreina Rivas
12:00 m | Caribbean Cuisine. » Patricia Mejia-Cairo
* Ronald Gonzalez - instituto del Café
2:00 pm | Cata de Café y Chocolate. Santo Domingo
¢ Diana Munné - Xocolat
e Luis Ros
* José Gabriel Atiles
VIERNES . . )
2 DE ) Academia Dominicana de Gastronomia.
JUNIO El aguacate como 5 * Enrique Garcia - Avolution Lab
producto de exportacion
. ¢ Jose Rosa
5:00 pm |en vision 360: Cluster del A te Domini
calidad, versatilidad, sostenibilidad uster del Aguacate bominicano
y denominacioén de origen.” * MACAPI
¢ Chef Alberto Martin.
Versatilidad del aguacate en
un menud sin parangon.
10:00 am Show de Tallado en Frutas y * Chef Luis de la Nuez
' Vegetales. ¢ Chef Vicente Sosa
¢ Chef Ana Lebron
SABADO e Chef Andreina Rivas
3 DE Una Programacion Pasion « Chef Carlos Estévez
JUNIO Gourmet. ] )
TEE0) 2 ¢ Chef Diana Munné

Homenaje y cierre.

¢ Chef Isabel Loaces

¢ Chef Yudelkis Moncién
* Otros Amigos

ORI - 4

INSTITUTO DEL CAFE IBNE
gty LB




